Appetizer:
18 forslag til foodservice

Falafler, forarsruller, fritter, burgers
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Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Falafler Traditionel, @KO

Forslag til foodservice:

Falafel-wrap-station: Opret en "byg-selv"-station, hvor gaester kan veelge ingredienser til
deres egen wrap. Tilbyd varme falafler sammen med forskellige slags salater, sdsom syltede
redlgg, agurk, tomat, og en spicy tahini-dressing. Wrapsene kan veere fuldkorns-tortillaer eller
fladbrad.

Falafel i pita: Skan kombination af sprgde falafler, friske grantsager og cremet tzaziki
dressing, samt let spicy syltede chili, alt sammen pakket ind i en blgd pita.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Grgntsags Ris Mini Burgers, @KO

Forslag til foodservice:

Mini-slider burger: Varm mini-burgere i ovn eller pa pande. Server med forskellige brad, friske
salater, grantsager, og saucer. Hertil sprade sad kartoffel Chia fritter med dip.

Tapas: Varm mini-burgere. Server med grillede grgntsager, oliven og dips som hummus og
spicy chili mayo.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Lucky Stars, @KO

Forslag til foodservice:

Bernevenlig buffet: Server Lucky Stars som en del af en buffet malrettet bade barn og
voksne. Tilbyd et udvalg af dips som urtedressing, hummus og en mild tomat salsa. Suppler
med farverige gronsagsspyd og mini-fladbrad.

Vegansk tapas: Integrer Lucky Stars som en del af en vegansk tapasmenu. Server dem med
oliven, grillede grantsager og en krydret hummus.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Mini-forarsruller China-style, @KO

Snack-platte: Varm mini-forarsruller. Tilbered peanutbutter-dip og syltede grantsager. Server
med stegte nudler, wokgrgnt, lime, soya og friske urter.

Mini-forarsruller til catering: Perfekt til stgrre arrangementer, mini-forarsrullerne kan
serveres som sma hapsere med forskellige dips, sdsom hoisinsauce, sgd chilisauce og
sojasauce.

KU "'gmr 111"- li'
Y Hl “

U g '"""W'“W"Y'" “”W w
L‘ 1! :‘Ullw ‘N 'ﬂ\“/‘. ¥l ‘! vﬂ"h “,‘

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Mini Forarsruller Thai-style, @KO

Forret: Varm mini-forarsruller i ovn eller pa pande. Server med friskkogte ris, sesam dressing
og pynt med lime og frisk koriander.

Fingerfood til catering: Mini-forarsruller er perfekte som en del af en fingerfood-menu. Server
med sma skale med sojasauce, sagd chilisauce og peanutbutter-dip.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Rad linse burgers, @KO

Vegetarburger: Anret rgd linse burger i en brioche burgerbolle, med sprade sagd kartoffel
fritter, friske salater, tomat, syltede radlagg og dressinger som urtecreme og chili-lime mayo.

Greontsagsbowls: Kombinér rgd linse burgers med quinoa eller bulgur, grillede grantsager og
en urtedressing. Perfekt som en proteinrig vegansk bowl.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Spinat Cashew Ruller, KO
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Fingerfood til events: Spinat-cashew rullerne kan serveres som del af en fingerfood-menu.
Anret med en sojasauce-dip og sma sticks til let hdndtering.

Tapasplatte: Brug spinat-cashew rullerne som en del af en vegansk tapasplatte sammen med
sgde kartoffel- chia hapsere og sprade kartoffel fritter. Hertil oliven, hummus, syltede
grogntsager, jalapenos og urte fladbrad.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Sad Kartoffel Chia Fritter, KO

Fritter som side dish: Server sgd kartoffel chia fritter som tilbehgr til hovedretter. Tilbyd dem
serveret i kreemmerhus, sammen med en dip af krydret Sri Racha mayonnaise eller en frisk
yoghurt-citron dressing.

Fingerfood: Fritér fritterne og anret med forskellige dips som ketchup og BBQ-sauce.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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Sad Kartoffel Hapser, @KO

Hapser som appetizer: Server sgd kartoffelhapserne pa spyd som en del af en appetizer-
menu med en sesam/soya dip, sagd chilisauce og pynt med lime og frisk koriander.

Fingerfood til events: Brug hapserne som en del af fingerfood-menuer og server med en
cremet avocado-limedip eller krydret yoghurt-sauce.

Kontakt: Edgy Foods, Niels Bang Christensen, nbc@provinord.dk, tlf. +4522 70 10 05
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